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System QMP jest dobrowolnym, otwartym  system produkcji żywca i mięsa wołowego 

gwarantowanej wysokiej jakości.  

Uczestnik systemu przyjmuje dobrowolnie zasady szczególnego doboru zwierząt do systemu, 

metod utrzymania, żywienia. 

 Wybór zwierząt -  do Systemu QMP kwalifikują się zwierzęta ściśle określonych ras 

bydła (Limousine (LM), Charolaise (CH), Angus (AN), (AR), Hereford (HH), Salers (SL), 

Simentaler (SM)) oraz krzyżówek – mieszańców mięsnych (MM) w których materiał 

ojcowski pochodzi od buhajów ras mięsnych. 

 Żywienie w zależności od typu i rasy zgodnie z zaleceniami opasania systemu QMP w 

celu uzyskania wymaganych parametrów tuszy.  

 Utrzymanie bydła w systemie bezuwięziowym 

 

Cechy różnicujące wołowinę produkowaną w systemie QMP od standardowej produkcji na 

polskim rynku to wyższa kruchość mięsa i wyższa jakość handlowa tusz wołowych. 

Zachęcamy hodowców, ubojnie, zakłady rozbioru do organizowania w ramach systemu QMP 

grup producentów wołowiny o dodatkowych cechach szczególnych takich jak wołowina z 

Limousine, Charolaise, z Warmii i Mazur , z Łąk Nadbużańskich, z Mazowsza, z Kotliny 

Kłodzkiej itd. System QMP, poprzez gwarantowane szczególne oznaczenia na etykiecie da 

konsumentowi pewność i zaufanie, że kupuje taką wołowinę jaką lubi.  

Większa satysfakcja konsumenta to także większa satysfakcja finansowa hodowcy i zakładów 

przetwórczych, to zrównoważony rozwój! 

 

   W imieniu Zespołu  
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PROGRAM GWARANTOWANIA JAKOŚCI MIĘSA 

STANDARDY GWARANTOWANEGO GOSPODARSTWA SYSTEMU QMP 

Poniższe standardy mają ważność od dnia 11.02.2016r. 

Poniższe standardy nie mogą zwalniać z obowiązku stosowania się do obowiązującego 

prawa, które jest prawem nadrzędnym.  

 

Wstęp 

Producenci bydła stanowią kluczową część łańcucha dostaw wołowiny. Gwarantowana 

jakości wołowiny w Systemie QMP, zapewniona jest przez niezależną weryfikację 

przestrzegania wysokich standardów bezpieczeństwa żywności, dobrostanu zwierząt, 

ochrony środowiska, identyfikacji mięsa a także technologii produkcji żywca,  które spełniać 

mają producenci mięsa wołowego w  Systemie QMP. 

SEKCJA 1.  

 Standardy, które zostały opisane w Sekcji 1. podają kryteria niezbędne do uzyskania przez 

producentów statusu „gwarantowanego gospodarstwa QMP”  dla  bydła utrzymywanego 

w gospodarstwie. 

 Zwierzęta, pochodzące z gospodarstw zatwierdzonych w ramach QMP mogą  

kwalifikować się do innych markowych etykiet wykorzystywanych przez przetwórców i 

handlowców detalicznych, którzy wymagają produkcji gwarantowanej.  

 Status danego zwierzęcia w zakresie gwarancji QMP sprawdzić można przez zalogowanie 

się na stronie internetowej Systemu QMP www.qmpsystem.pl. 

 

1. GWARANCJE I MOŻLIWOŚĆ IDENTYFIKACJI  

1.1. STATUS GWARANTOWANEJ JAKOŚCI W GOSPODARSTWIE 

1.1.1. Status gwarantowanej jakości bydła determinowany jest przez fakt, czy dane 

gospodarstwo było objęte gwarancjami jakości w dniu, w którym zwierzę 

opuściło je w celu sprzedaży. Tam, gdzie na sprzedaż wystawia się jednocześnie 

bydło spełniające i nie spełniające wymagań gwarancji jakości, trzeba je 

http://www.qmpsystem.pl/
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grupować osobno, ale nie istnieje wymóg trzymania obu grup w oddzielnych 

gospodarstwach. Musi być możliwość zademonstrowania inspektorowi, że są 

warunki oddzielnej sprzedaży bydła objętego gwarancjami jakości.  

1.1.2. Aby mięso mogło być oznaczone logo QMP, dane zwierzę musi być w 

gospodarstwie Systemu QMP minimum 2 miesiące i być ubite w rzeźni 

kierowanej przez przetwórcę zatwierdzonego w ramach Systemu QMP. 

Wszystkie numery kolczyków, numery gospodarstw na 

paszportach/dokumentach IRZ muszą być wymienione w Kontrolerze Statusu 

QMP. 

1.1.3. Wybór zwierząt -  do Systemu QMP kwalifikują się zwierzęta ściśle określonych 

ras bydła (Limousine (LM), Charolaise (CH), Angus (AN), (AR), Hereford (HH), 

Salers (SL), Simentaler (SM)) oraz krzyżówek – mieszańców mięsnych (MM) w 

których materiał ojcowski pochodzi od buhajów ras mięsnych. 

 

1.2. REJESTRY ZWIERZĄT 

Wszystkie zwierzęta urodzone w danym gospodarstwie lub tam sprowadzone muszą zostać 

oznakowane za pomocą kolczyka i paszportu zgodnie z obecnie obowiązującym prawem i być 

w pełni identyfikowalne na każdym etapie obrotu.  

Wszelkie przemieszczenia zwierząt do i z  gospodarstwa należy zgłosić do PZPBM listownie, 

faksem +48 22 627 25 19, emailem lub przez stronę www.qmpsystem.pl dla wprowadzenia 

danych do Kontrolerze Statusu QMP. 

Jeśli prowadzona dotychczas dokumentacja spełnia przepisy ustawy z dnia 2 kwietnia 2004r. 

o systemie identyfikacji i rejestracji zwierząt (Dz.U. z 2008 Nr 204,poz.1281 z późn.zm.), NIE 

MA POTRZEBY duplikowania procesu prowadzenia rejestru w gospodarstwie. 

http://www.qmpsystem.pl/
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2. ZDROWIE I DOBROSTAN ZWIERZĄT 

2.1. UTRZYMANIE ZWIERZĄT W GOSPODARSTWIE 

Wszystkie osoby zaangażowane w prowadzenie gospodarstwa muszą potrafić 

zademonstrować umiejętności w obchodzeniu się z bydłem i stosować się do przepisów 

obecnie obowiązującego prawa z zakresu dobrostanu zwierząt w gospodarstwie, a także do 

„Zbioru zaleceń PZPBM” w zakresie dobrostanu zwierząt. Od producenta i pracowników 

gospodarstwa można wymagać zademonstrowania umiejętności w zakresie utrzymania 

zwierząt  (patrz SEKCJA 2: „Procedura kontroli i certyfikacji ”). 

2.2. POSTĘPOWANIE PRZY PORODZIE  BYDŁA  

Krowy powinny być traktowane zgodnie z wymogami dobrostanu przed, w trakcie i po 

porodzie. 

2.3. KASTRACJA  

Kastracji u bydła należy dokonywać w zgodzie z obecnie obowiązującym prawodawstwem z 

zakresu dobrostanu zwierząt. 

2.4. DEKORNIZACJA 

Przy usuwaniu zawiązków rogów u cieląt należy użyć środków znieczulających. Zabieg ten 

powinien być wykonany w możliwie wczesnym wieku (pierwsze tygodnie życia). 

 Obcinanie rogów u bydła dorosłego powinno być  wykonywane  tylko w przypadku zalecenia 

lekarza weterynarii. Zabieg ten powinien być bezwzględnie wykonany, gdy rogi stanowią 

zagrożenie dla obsługujących, lub ograniczają dobrostan zwierząt (ograniczają pole widzenia, 

uniemożliwiają korzystanie z wyposażenia obory itp.). 

Zalecane jest  usuwanie zawiązków rogów u młodych cieląt w pierwszym miesiącu życia 

(przed zrośnięciem zawiązka z kością czołową , jedną z trzech dopuszczalnych metod (metoda 

chemiczna – hodowca, metoda termiczna – hodowca, metoda chirurgiczna – lekarz 

weterynarii).  
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2.5. PODZIAŁ NA GRUPY  

Jałówki i buhajki powinny być utrzymywane w oddzielnych grupach od momentu odsadzenia 

od matek. 

Jałówki i buhajki mogą uzyskiwać dojrzałość płciową już w wieku 6-11 m-cy. Dlatego 

wykrywa się pewną liczbę ciężarnych jałówek, które wcześniej były przeznaczone  na ubój. 

Segregacja wg płci po odsadzeniu cieląt skutecznie ogranicza ten problem. 

2.6. CZYSTOŚĆ BYDŁA 

Bydło należy utrzymywać w czystości i higienie oraz w warunkach, które nie naruszają 

dobrostanu  zwierząt. Bydło przeznaczone na sprzedaż lub ubój należy przekazywać w stanie 

czystym, wolnym od nadmiernego zanieczyszczenia odchodami i jeżeli to możliwe w stanie 

suchym. 

Z uwagi na dobro konsumenta i wymogi odbiorców wynikających z zasad zachowania 

bezpieczeństwa  żywności należy zwrócić szczególną uwagę, aby bydło dostarczane do uboju 

było odpowiednio przygotowane tj. czyste, szczególnie w okolicach zadu,  podbrzusza i 

kończyn.  

2.7 CHÓW CIELĄT 

Wszystkie cielęta utrzymywać należy zgodnie z obecnie obowiązującymi wymogami prawa 

dotyczącymi: żywienia, kojców, mikroklimatu i transportu (o ile nie są utrzymywane przy 

matkach lub „mamkach”). 

2.8.  LEKARZE WETERYNARII 

Każde gospodarstwo musi współpracować z miejscowym lekarzem weterynarii, który 

powinien być łatwo dostępny zarówno do celów regularnego leczenia zwierząt, jak i w 

nagłych wypadkach. 

2.9.  PLAN KONTROLI ZDROWIA BYDŁA 

W porozumieniu z lekarzem weterynarii należy stworzyć plan kontroli zdrowia bydła, który 

powinien być corocznie uaktualniany. Celem tego planu powinna być poprawa zdrowia i 
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dobrostanu zwierząt. Plan ten powinien być sporządzony w formie pisemnej i opatrzony 

podpisem i datą przez rolnika – producenta żywca. 

Szczególną uwagę należy zwrócić na choroby pasożytnicze, dlatego zaleca się systematyczne 

odrobaczanie stada. Choroby pasożytnicze ograniczają tempo wzrostu, wykorzystanie paszy i 

w efekcie wpływają na obniżenie efektywności produkcji.  

2.10.  ZWALCZANIE I ZAPOBIEGANIE CHOROBOM 

Należy aktywnie podchodzić do rozwiązywania wszelkich problemów zdrowotnych w stadzie. 

Podczas oceny stanu bydła może wystąpić potrzeba zademonstrowania inspektorowi 

środków podejmowanych w celu prawidłowej identyfikacji, kontroli i zapobiegania 

rozpoznanym jednostkom chorobowym, w szczególności w przypadku wprowadzania 

nowych zwierząt do stada. 

Wprowadzenie do stada nowego zwierzęcia powinno nastąpić po uzyskaniu pozytywnej 
opinii lekarza weterynarii. 

W przypadku podejrzenia wystąpienia choroby zakaźnej zwierząt, a w szczególności 
poronienia, objawów neurologicznych u zwierząt, znacznej liczby nagłych padnięć, zmian o 
charakterze krost, pęcherzy, nadżerek lub wybroczyn na skórze i błonach śluzowych, należy: 

 niezwłocznie zawiadomić o tym organu Inspekcji Weterynaryjnej albo najbliższego 
podmiotu świadczącego usługi z zakresu medycyny weterynaryjnej, albo wójta 
(burmistrza, prezydenta miasta); 

 pozostawić zwierzęta w miejscu ich przebywania i niewprowadzania tam innych 
zwierząt; 

 uniemożliwić osobom postronnym dostępu do pomieszczeń lub miejsc, w których 
znajdują się zwierzęta podejrzane o zakażenie lub chorobę, lub zwłoki zwierzęce; 

 wstrzymania się od wywożenia, wynoszenia i zbywania produktów, w szczególności 
mięsa, zwłok zwierzęcych, środków żywienia zwierząt, wody, ściółki, nawozów 
naturalnych w rozumieniu przepisów o nawozach i nawożeniu i innych przedmiotów 
znajdujących się w miejscu, w którym wystąpiła choroba; 

 natychmiast informować powiatowego lekarza weterynarii o każdym przypadku 
padnięcia bydła. 

2.11. OBECNOŚĆ LEKARZA WETERYNARII 

Zwierzęta cierpiące z powodu złego stanu zdrowia lub kontuzji powinny być niezwłocznie 

zbadane (jeśli jest to konieczne przez lekarza weterynarii). W przypadku gdy leczenie 
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zwierzęcia jest nieskuteczne, ekonomicznie nieuzasadnione lub nie jest w stanie przynieść 

zwierzęciu ulgi w cierpieniu należy ubić je w humanitarny sposób. 

2.12. STOSOWANIE LEKARSTW, ICH PRZECHOWYWANIE I REJESTRY MEDYCZNE 

Wszystkie lekarstwa i zabiegi weterynaryjne muszą być dopuszczone do stosowania w Polsce 

i być zakupione w legalny sposób od znanego lokalnego lekarza weterynarii lub od 

zarejestrowanego dostawcy. 

Lekarstwa które mogą być podawane bezpośrednio przez hodowcę należy aplikować zgodnie 

z instrukcją i przechowywać w zamykanym na klucz pomieszczeniu, zgodnie z kodeksami 

praktyki i zaleceniami producenta, a także obecnie obowiązującym prawodawstwem. 

W odniesieniu do wszelkich produktów medycznych należy przestrzegać wszystkich 

terminów karencji. 

Wszelkie zabiegi weterynaryjne powinny być rejestrowane, a rejestr powinien być  

udostępniony do kontroli. 

Należy stosować się do podanych terminów  karencji, zwracając uwagę, że przy  niektórych 
lekach  obowiązują różne  terminy  dla mleka i zwierząt rzeźnych.  

2.13.  „POLITYKA ZŁAMANEJ IGŁY” 

W przypadku, gdy w trakcie szczepienia wykonywanego przez lekarza weterynarii w ciele 

zwierzęcia pozostała igła lub jej część (albo jest takie podejrzenie), producent jest 

zobowiązany zanotować numer kolczyka zwierzęcia i powiadomić o tym pracownika rzeźni 

lub nabywcę. 

2.14. PASZA DLA ZWIERZĄT I ZASADY ŻYWIENIA 

Wszystkie sztuki bydła muszą otrzymywać dawkę żywieniową zgodną z wszelkimi właściwymi 

aktami prawnymi w Polsce i UE, która wystarcza do utrzymania pełnego zdrowia i jest 

odpowiednia dla ich stanu fizycznego i statusu produkcyjnego. Przed dostawą do ubojni 

żywca wołowego należy zastosować się do zaleceń opasania Systemu QMP. 
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Inspektorowi należy przedstawić odpowiedni plan żywienia poszczególnych grup bydła. 

2.15.  ZARZĄDZANIE PASTWISKAMI I PASZAMI ZIELONYMI 

Należy zwalczać występowanie szkodliwych chwastów, które  mogą  być trujące dla bydła. 

Na pastwiskach i w uprawach paszowych można używać jedynie zatwierdzonych środków 

chemicznych stosowanych we właściwy sposób. Trzeba prowadzić odpowiednie rejestry 

oprysków. Obsada bydła na pastwisku powinna zawierać się pomiędzy 0,3-1,4DJP/hektar. 

2.16 DODATKI PASZOWE 

Niedozwolone jest korzystanie ze stymulatorów wzrostu (w tym odmian monenzyny, 

romenzyny, flawomycyny itd.) lub nielicencjonowanych środków weterynaryjnych. 

2.17. WODA 

Wszystkie grupy bydła muszą mieć dostęp do odpowiedniej ilości świeżej i czystej wody 

pitnej. 

2.18.  DOSTAWCY PASZY 

Wszystkie pasze treściwe, mieszanki paszowe i pasze proste, oraz dodawane do pasz lub 

podawane samodzielnie dodatki mineralne czy witaminowe muszą pochodzić od 

handlowca/producenta, który jest członkiem Systemu QMP. Zakupy pasz z innych 

gospodarstw są dozwolone, ale gospodarstwo dostarczające pasze musi  być członkiem 

Systemu QMP lub innego systemu zapewniania jakości zgodnego z normą europejską PN-EN 

ISO/IEC 17065 i mającego te same standardy dla pasz co System QMP oraz procedury 

zatwierdzania oraz częstość kontroli jak te określone w Systemie QMP. 

W przypadku stosowania jakichkolwiek dodatków paszowych o właściwościach 

wspomagających lub leczniczych, powinny one  pochodzić od uczestnika systemu 

gwarantowania jakości pasz QMP.   
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2.19. PASZE WYTWORZONE SAMODZIELNIE 

Jeżeli do karmienia bydła objętego gwarancjami zamierza się wykorzystać pasze wytworzone 

samodzielnie (np. zboża), wtedy należy stosować się do aktualnie obowiązującego 

prawodawstwa. Osoby sporządzające pasze we własnym gospodarstwie muszą 

zarejestrować się w swoim lokalnym urzędzie Powiatowego Inspektora Weterynarii, a 

wykorzystane licencjonowane produkty farmaceutyczne powinny spełniać wymogi prawa. 

Ustawodawstwo w odniesieniu do pasz wytworzonych samodzielnie obejmuje obowiązek 

prowadzenia rejestru wykorzystania środków chemicznych w odniesieniu do roślin 

pastewnych. Obowiązek ten obejmuje również  rejestrowanie i utrzymywanie w 

odpowiednim stanie higienicznym  magazynów  zbóż, urządzeń do zbioru i podawania paszy, 

w tym zwalczanie szkodników w  różnych stadiach rozwoju. Osoby wykonujące zlecenia  

przemiału i mieszania pasz za pomocą urządzeń mobilnych muszą stosować się do zasad 

„dobrej praktyki”,  albo ich uznanego w przemyśle przetwórczym  odpowiednika cross 

compliance. 

2.20. PRZECHOWYWANIE PASZ 

Wszystkie pasze (pasze zielone/koncentraty/pasze proste) przechowywać należy w zgodzie z 

dobrymi praktykami i utrzymywać w stanie wolnym od skażenia. Musi funkcjonować 

odpowiednia kontrola występowania gryzoni, a jeśli stosowane są trucizny, trzeba prowadzić 

stosowne rejestry. Należy troszczyć się o uniknięcie zanieczyszczenia paszy. Miejsca 

przechowywania pasz powinny być utrzymywane w czystości. 

2.21. AUTOMATY DO PODAWANIA PASZY 

 Automaty do karmienia zwierząt trzeba utrzymywać w dobrym stanie, w celu uniknięcia 

zanieczyszczeń i zachowania dobrej jakości pasz. 

2.22. ZAŁADUNEK I WYŁADUNEK ZWIERZĄT 

Bydło należy za-  i wyładowywać przy wykorzystaniu odpowiedniego wyposażenia. Zgodnie 

ze standardami gwarantowanego transportu QMP na terenie załadunku i w miejscach 

zgromadzenia zwierząt nie mogą występować żadne rodzaje ryzyka, które mogłyby 

spowodować kontuzję lub nadmierny stres. 
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Wszelkich środków stosowanych do pomocy przy ładowaniu bydła należy używać w sposób 

odpowiedni. Należy szczególnie zatroszczyć się o zapewnienie, że powyżej połączenia piątej 

osi lub stopnia ciężarówki z naczepą ładowane jest jedynie bydło o odpowiednim rozmiarze, z 

uwagi na ograniczenia wysokości. 

2.23. SYSTEM GWARANTOWANEGO TRANSPORTU QMP 

Każdy uczestnik, który nie transportuje samodzielnie swojego bydła, musi korzystać z usług 

uczestnika systemu transportu QMP lub równoważnego systemu, np. systemu transportu 

żywego bydła będącego w posiadaniu zakładów uboju, członków Systemu QMP. 

2.24.  DOBROSTAN ZWIERZĄT PODCZAS TRANSPORTU 

Nikt nie może przewozić zwierząt lub zlecać transportu zwierząt w sposób powodujący ich 

okaleczenia lub przyczyniający się do zadawanie im cierpienia.  

Ponadto należy spełnić następujące warunki:  

a) podjęto wcześniej wszystkie niezbędne czynności celem skrócenia do minimum 

długości trwania przewozu oraz zapewnienia potrzeb zwierząt podczas przewozu;  

b) zwierzęta są zdolne do podróży;  

c) środki transportu są przeznaczone, skonstruowane, utrzymywane oraz działają w 

sposób pozwalający zapobiec zranieniu i cierpieniu oraz w sposób zapewniający 

bezpieczeństwo zwierząt;  

d) urządzenia do załadunku i wyładunku są odpowiednio zaprojektowane, skonstruowane, 

utrzymywane i obsługiwane tak, aby zapobiec zranieniu i cierpieniu zwierząt oraz w 

sposób zapewniający bezpieczeństwo zwierząt;  

e) personel zajmujący się zwierzętami posiada odpowiednie wyszkolenie lub kompetencje 

wymagane w tym przypadku i wykonuje swoje obowiązki bez stosowania przemocy lub 

jakiejkolwiek metody powodującej niepotrzebny strach, zranienie lub cierpienie; 
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f) transport jest przeprowadzany bez opóźnień do miejsca przeznaczenia, natomiast 

warunki dobrostanu zwierząt są regularnie kontrolowane i utrzymywane na 

odpowiednim poziomie;  

g) zwierzęta maja zapewnioną odpowiednią powierzchnię podłogi i wysokość, właściwe 

dla ich wielkości i zaplanowanego przewozu;  

h) woda, karma i odpoczynek są zapewnione w odpowiednich odstępach czasu oraz 

odpowiadają ilościowo i jakościowo danemu gatunkowi i wielkości zwierząt. 

Kierowcy powinni być świadomi, że odpowiadają za dobrostan każdego zwierzęcia które 

transportują i posiadać odpowiednie kwalifikacje. Zwierzęta, które stały się niesprawne 

podczas transportu, należy dostarczyć jak najszybciej do miejsca odpowiedniego do ich 

wyładunku, leczenia lub uboju. 

Na podstawie Rozporządzenie Rady WE 1/2005 przy wszystkich kursach transportowych 

należy wypełnić dokument transportowy zwierzęcia. Można tego nie zrobić jedynie jeśli 

zwierzęta transportowane są na dystansie 50 km lub mniejszym, z terenu posiadanego lub 

zajmowanego przez właściciela pojazdu wykorzystanego do kursu lub w obrębie tego terenu.  

2.25.  ZAGANIANIE I SEGREGOWANIE BYDŁA 

Bydło należy podzielić na grupy o odpowiedniej liczebności. Zgodnie z wymogami prawnymi  

zwierzęta o różnym rozmiarze oraz poszczególne płcie bydła muszą być rozdzielone. 

Szczególną troskę należy wykazać przy transporcie młodych buhajów, a w celu minimalizacji 

stresu podczas transportu na ubój należy je przewozić w obrębie własnego stada. 

2.26.  UTRZYMANIE, HIGIENA I WENTYLACJA POJAZDÓW 

Wszystkie pojazdy należy przed wykorzystaniem oczyścić i zdezynfekować zgodnie z obecnie 

obowiązującym ustawodawstwem. Pojazdy trzeba regularnie przeglądać i utrzymywać w 

dobrym stanie. Szczególną uwagę należy zwrócić na odpowiednią wentylację. 
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3. GOSPODARSTWO I ŚRODOWISKO 

3.1. WYGLĄD GOSPODARSTWA 

Bydło należy trzymać z dala od wszelkich niebezpiecznych materiałów. Wszystkie ogrodzenia 

muszą być zabezpieczone przed sforsowaniem przez zwierzęta. Pola i łąki w gospodarstwie 

muszą być utrzymywane w czystym i zadbanym stanie. 

3.2.  SYSTEMY UTRZYMANIA BYDŁA 

Jeśli bydło trzymane jest pod dachem, pomieszczenia muszą być skonstruowane i 

utrzymywane zgodnie z obowiązującym prawodawstwem. Szczególnie należy zwrócić uwagę 

na dostosowanie obsady poszczególnych grup zwierząt do powierzchni budynków oraz  

warunki zoohigieniczne. Budynki i budowle dla opasu bydła muszą być zgodne z aktualnie 

obowiązującym prawem.  Szczególna uwagę należy zwrócić przy projektowaniu boksów dla 

buhajów, które oprócz  wymogów dobrostanu muszą spełniać również podwyższone wymogi 

BHP dla obsługi.  

Bydło nie może być trzymane na uwięzi. 

3.3.  BYDŁO TRZYMANE NA DWORZE PRZEZ CAŁY ROK 

Bydłu trzymanemu na pastwisku/w zagrodach zapewnia się możliwość schronienia oraz 

dostęp do miejsca na wypoczynek z odpowiednim doprowadzeniem wody.  

Tereny do całorocznego utrzymania bydła należy utrzymywać wypełniając minimalne normy 

Dobrej Kultury Rolnej zgodnej z zasadami ochrony środowiska oraz wymogi wzajemnej 

zgodności obowiązujące od 2010 r. 

3.4. WYPOSAŻENIE DO BEZPIECZNEJ KONTROLI BYDŁA 

W gospodarstwie należy zapewnić urządzenia takie jak przepędy, poskromy itd., 

umożliwiające  bezpieczną kontrolę bydła i jego leczenie, przy minimalizacji stresu i ryzyka 

obrażeń fizycznych.  
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3.5. PRZEPISY Z ZAKRESU OCHRONY ŚRODOWISKA  

Od uczestników systemu wymaga się wypełniania minimalnych norm Dobrej Kultury Rolnej 

zgodnej z zasadami ochrony środowiska oraz wymogów wzajemnej zgodności 

obowiązujących od 2010 r., których egzemplarz musi być dostępny w gospodarstwie. 

Obejmuje to między innymi przechowywanie i wykorzystywanie obornika i gnojowicy. Proces 

usuwania padłych zwierząt musi spełniać wymogi aktualnie obowiązujących przepisów. 

Jeśli wcześniej  był przygotowany (w formie pisemnej)  plan  zagospodarowania odchodów, 

na przykład przez hodowców prowadzących gospodarstwa  w obrębie  „stref wrażliwych na 

azotany”,  nie będzie potrzeby duplikowania  planu.  

3.6. GOSPODARKA ODPADAMI 

Wymagany jest ustny lub pisemny plan postępowania z odpadami wraz z możliwymi do 

zademonstrowania dowodami jego wdrożenia. 

Inspektor będzie zadawał pytania dotyczące planu  zagospodarowania odpadów, a wasza 

odpowiedź powinna obejmować szczegółowe informacje w jaki sposób pozbywacie się 

odpadów (pustych pojemników; zużytych lekarstw w płynie; opakowań po kiszonce; lekarstw 

i igieł; ścieków z kiszonki itd.). 

3.7. PODDAWANE RECYKLINGOWI BIOLOGICZNE ODPADY STAŁE – OBORNIK I GNOJOWICA 

Wykorzystanie na pastwiskach biologicznych odpadów stałych dozwolone jest pod 

warunkiem, że uczestnicy stosują zasady bezpieczeństwa wykorzystania obornika.  

SEKCJA 2: PROCEDURA KONTROLI I  CERTYFIKACJI 

PZPBM, za pomocą swojego Komitetu Technicznego Systemu QMP ustanawia standardy dla 

Systemu QMP. Kontrole w gospodarstwie są prowadzone przez niezależną akredytowaną 

jednostkę kontrolną i certyfikującą – „JC”. PZPBM uzgodniło z „JC” procedury tych kontroli. 

Sekcja niniejsza wyjaśnia, czego możecie się spodziewać od waszego inspektora przy 

organizowaniu i prowadzeniu procedury oceny gospodarstwa na zgodność ze standardem. 

Objaśnia również, co dzieje się w przypadku, jeśli jakiś element w gospodarstwie nie spełnia 

wymaganych standardów. Jednostka certyfikująca przeprowadza fizyczną kontrolę 

wszystkich podmiotów przynajmniej raz do roku. Ponadto organ kontroli lub jednostka 

certyfikująca przeprowadzają z reguły niezapowiedziane wyrywkowe wizyty kontrolne w 

oparciu o ogólną ocenę ryzyka niezgodności z zasadami produkcji, z uwzględnieniem 

przynajmniej wyników poprzednich kontroli. 
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1. SZKOLENIE INSPEKTORÓW  I ZAPEWNIANIE JEDNOL ITOŚCI OSZACOWANIA  

Inspektorzy gospodarstw rekrutowani są z uwagi na swoje dobre przygotowanie w dziedzinie 

rolnictwa. „JC” ma na celu przyjmowanie inspektorów o co najmniej 3 – letnią praktykę w 

rolnictwie z ostatniego okresu, którzy wykazują dobre ogólne rozeznanie zagadnień chowu 

bydła. W idealnej sytuacji nowi kontrolerzy powinni mieć także formalne wykształcenie z 

zakresu chowu bydła. 

Kontrolerzy muszą kończyć intensywny program szkoleniowy obejmujący standardy Systemu 

QMP odnośnie bydła i związane z tym ustawodawstwo, kodeksy praktyki, umiejętności 

audytowe itd. Zapewnia się im również zarys procedur szacowania dobrostanu zwierząt oraz 

kwestii higieny żywności. Nowym inspektorom nie pozwala się na dokonywanie audytu w 

gospodarstwach póki nie asystowali doświadczonym inspektorom w ich wizytach, a 

następnie dokonali audytu  szeregu gospodarstw pod nadzorem inspektora gospodarstw 

wyższej rangi. 

Praca kontrolerów jest monitorowana za pomocą przeglądu ich raportów kontrolnych, 

regularnych ocen ich pracy dokonywanych przez inspektorów wyższej rangi oraz 

porównywania wyników oszacowań/stwierdzonych przypadków niezgodności w obrębie 

całego zespołu kontrolnego. Inspektorzy biorą też udział w dwóch sesjach szkoleniowych 

rocznie. Wszystkie te środki pomagają zapewnić, że oszacowania są jednolite w obrębie 

całego zespołu i we wszystkich gospodarstwach uczestniczących w Systemie QMP. 

2. CZĘSTOTLIWOŚĆ AUDYTU 

2.1. Nowi wnioskodawcy pragnący przyłączyć się do Systemu QMP zazwyczaj objęci 

zostają kontrolą w terminie do 4 tygodni od czasu złożenia wniosku. 

2.2. Aktualni uczestnicy Systemu mogą oczekiwać jednej obligatoryjnej kontroli w 

każdym roku funkcjonowania systemu. 

2.3. Kontrole powtórne będą mieć miejsce w tych gospodarstwach, gdzie weryfikacja 

usunięcia przypadków poważnych niezgodności może nastąpić jedynie w drodze 

wizytowania gospodarstwa – np. czy naprawiono kwatery dla bydła. 
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2.4. Datę i godzinę kontroli wstępnej lub dorocznej powinno się z Wami wstępnie 

uzgodnić, tak aby kontrola ta odbyła się w przeciągu 4 tygodni od skontaktowania się 

jednostką certyfikującą Systemu QMP. 

2.5. Inspektor może również powiadomić was, że w ramach rutynowych działań 

wspólnych z Inspekcją Weterynaryjną obecny będzie przedstawiciel inspekcji 

weterynaryjnej. 

2.6. Uczestnicy obejmowani są również wyrywkowymi kontrolami na  miejscu, w tym na 

giełdach zwierząt i w rzeźniach. 

 

3. DŁUGOŚĆ TRWANIA KONTROLI 

Długość trwania kontroli waha się w zależności od rozmiaru danego gospodarstwa oraz 

systemu chowu, ale powinna trwać od 1,5 do 2 godz. Długość ta zostanie zminimalizowana, 

jeśli następujące rejestry gospodarskie będą gotowe do szybkiego udostępnienia: rejestry 

medyczne, notatki z dostaw paszy zwierzęcej, rejestry z przemieszczania zwierząt, rejestry 

oprysków, rejestry zwalczania gryzoni, plan kontroli chorób i zdrowia bydła, plan żywienia 

bydła, faktury lub pokwitowania odnośnie padłego bydła, plan zarządzania odpadami (jeśli 

sporządzono go na piśmie). 

4. WIZYTA KONTROLNA 

Inspektor zazwyczaj zacznie od inspekcji waszego bydła. Przyjrzy się w szczególności: 

 budynkom gospodarskim, w tym kwaterom bydła, zagrodom, magazynom paszy, 

wyposażeniu do podawania paszy, itd. 

 systemom przemieszczania bydła, śmietnikom, szambom, przechowywaniu kiszonki, 

itd. 

 przechowywaniu lekarstw. 

 pastwiskom w gospodarstwie, w tym obszarom pasz zielonych. 
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 przyczepom do transportu bydła oraz wyposażeniu do załadunku/wyładunku. 

Inspektor będzie musiał również zrozumieć w jaki sposób Wy i Wasz personel troszczycie się 

o Wasze zwierzęta. Ma to umożliwić osobom zajmującym się bydłem potwierdzenie ich 

wiedzy i umiejętności. Jeżeli dane gospodarstwo odwiedzane jest po raz pierwszy albo 

pracuje tam nowa osoba obarczona odpowiedzialnością za codzienną opiekę nad bydłem, 

Inspektor przyłoży szczególną wagę do kompetencji osób zajmujących się bydłem. 

Inspektor sprawdzi czy osoba zajmująca się bydłem potrafi: 

 ogólnie ocenić kondycję i stan zdrowia  bydła. 

 opisać, w jaki sposób przemieszczać zwierzęta oraz sprawdzać wymiona oraz ogólny 

stan zdrowia. 

 opisać, jakie stosuje się metody kastracji i nakreślić w jaki sposób te procedury 

spełniają wymogi prawa. 

 opisać przygotowania do rozrodu bydła, jakie stosowane są przy nim środki 

pomocnicze, jakie podejmowane są środki ostrożności w zakresie dobrostanu i jakie 

działania prowadzone są dla opieki nad nowonarodzonymi zwierzętami. 

 opisać w jaki sposób odbywa się zapobieganie, diagnozowanie i leczenie najczęściej 

spotykanych chorób, takich jak zapalenie wymion oraz pasożyty wewnętrzne i 

zewnętrzne. 

 opisać w jaki sposób opracowuje plan żywienia bydła, aby uzyskać wymagane 

minimalne parametry tuszy 

Inspektorzy poproszą o udostępnienie wymienionych wyżej rejestrów w celu potwierdzenia, 

czy związane z nimi standardy zostały spełnione. Jeżeli wasz plan zarządzania odpadami 

został sformułowany jedynie ustnie, bądźcie przygotowani na opisanie tego, co robicie w tym 

zakresie. 

Jeżeli kontroler wykryje coś, co nie spełnia standardów Systemu, wyjaśni, na czym polega 

problem, tak żebyście mogli zrozumieć na czym polega niezgodność. Kontroler może ogólnie 
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przedyskutować możliwe sposoby rozwiązania problemu, ale ze względów prawnych nie 

może udzielić kategorycznie wiążącej rady. 

Inspektor przekaże wam kopię swoich ustaleń przy końcu oszacowania. W wielu przypadkach 

wykażą one, że żadne działania nie są wymagane. W pozostałych przypadkach odnotują 

drobne lub poważne przypadki niezgodności. Stanie się to przykładowo kiedy zostały 

naruszone akty prawa powszechnie obowiązujące albo jeśli dany problem może 

prawdopodobnie wpłynąć na dobrostan zwierząt lub bezpieczeństwo żywności. Jeżeli 

zgodzicie się z ustaleniami kontroli, powinniście podpisać formularz. Jeżeli się nie zgodzicie z 

poglądami inspektora, należy skontaktować się tak szybko jak to możliwe po kontroli z 

Jednostką Certyfikującą i/lub Polskim Zrzeszeniem Producentów Bydła Mięsnego (PZPBM). 

Podczas wizyty okażcie wyniki kontroli przeprowadzonych w ramach „Wymagań wzajemnej 

zgodności” jeśli takie miały miejsce. 

5. PO WIZYCIE KONTROLNEJ. 

W razie waszych zastrzeżeń wystąpienia poważnych niezgodności Inspektor przesyła kopię 

raportu do biura Polskiego Zrzeszenia Producentów Bydła Mięsnego. „JC” potwierdzi na 

piśmie wyniki odnoszącej się do was kontroli, wyszczególniające wszelkie omawiane 

niezgodności, okres na ich usunięcie oraz aktualny wasz status w zakresie gwarantowanych 

gospodarstw. 

Jeżeli: 

- nie wystąpiły niezgodności, pismo skierowane do was stwierdzi, że wciąż jesteście 

zatwierdzonymi członkami systemu, 

- wystąpiły drobne niezgodności, pismo skierowane do was stwierdzi, że uczestnictwo 

waszego gospodarstwa jest zatwierdzone tymczasowo. Oznacza to, że gospodarstwo jest 

wciąż objęte gwarancjami. Aby wasze gospodarstwo pozostało nimi objęte, musicie usunąć 

niezgodności w terminie uzgodnionym podczas kontroli – który zazwyczaj wynosi 1 miesiąc 

od daty analizy raportu przez „JC”. Zostaniecie poproszeni o podanie opisu działań, które 

podjęliście dla zaradzenia niezgodnościom, za pomocą kopii raportu o niezgodnościach 
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zostawionego przez inspektora. Potwierdzenie to można przesłać pocztą albo faksując 

uzupełniony raport o niezgodnościach do Polskiego Zrzeszenia Producentów Bydła Mięsnego 

w Warszawie. 

- wystąpiły poważne niezgodności, pismo skierowane do was wyjaśni, że z uwagi na powagę 

zidentyfikowanych problemów wasze gospodarstwo nie jest dłużej zatwierdzone. Po 

powiadomieniu Polskiego Zrzeszenia Producentów Bydła Mięsnego dla systemów bydła o 

usunięciu niezgodności, zorganizuje się wizytę kontrolną dla weryfikacji, czy obecnie 

spełniane są standardy systemu. Stanie się to w przeciągu 10 dni roboczych od waszego 

powiadomienia. Jeżeli wizyta ta potwierdzi, że wszystkie aspekty są obecnie 

satysfakcjonujące, w przeciągu 5 dni roboczych od dnia wizyty otrzymacie pismo od 

menedżera systemu, które potwierdzi, że wasze gospodarstwo jest objęte zatwierdzeniem i 

możecie z powrotem zacząć sprzedawać bydło jako gwarantowane gospodarstwo. Jeżeli 

przed wizytą inspektorów chcecie porozmawiać o pomysłach, które macie w zakresie 

odniesienia się do zidentyfikowanych problemów, możecie zwrócić się o pomoc do 

menedżera technicznego, dzwoniąc do Jednostki Certyfikującej. 

Niezgodności dzielą się na drobne i poważne. Kategorie te zostały objaśnione na poniższych 

przykładach: 

Drobne niezgodności: trzeba zreperować koryta z wodą – 30 – dniowy termin na ich 

usunięcie. 

Poważne niezgodności: zwierzętom zadaje się niepotrzebny ból lub wywołuje u nich 

niepotrzebny stres – natychmiastowe wycofanie zatwierdzenia uczestnictwa w Systemie 

(aby znaleźć najczęstsze rodzaje niezgodności ze standardami patrz Załącznik 1). 

Przy decydowaniu, czy daną niezgodność należy zakwalifikować jako drobną czy poważną, 

„JC” kieruje się wskazaniami Technicznego Komitetu Doradczego – instytucji skupiającej 

przedstawicieli branży, w tym szereg doświadczonych rolników, która została powołana w 

celu doradzania „JC”. 
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6. MOŻLIWOŚĆ ODWOŁYWANIA SIĘ OD DECYZJI  

Jeżeli nie jesteście usatysfakcjonowani decyzją podjętą przez waszego inspektora, możecie 

zwrócić się na piśmie o ponowne rozpatrzenie sprawy do „JC”. W niektórych przypadkach 

główny kontroler „JC” odwiedzi wasze gospodarstwo dla dokonania ponownego 

oszacowania, tak że uzyskacie drugą opinię. Jeżeli nie jesteście usatysfakcjonowani i tym 

rezultatem, możecie odwoływać się do Technicznego Komitetu Doradczego. Jeżeli nie 

jesteście usatysfakcjonowani rezultatem tego odwołania, regulaminy „JC” i Polskiego 

Zrzeszenia Producentów Bydła Mięsnego wyszczególniają formalny system odwoływania się 

do niezależnych czynników. Wasz kontroler lub menedżer „JC” dla Systemu QMP mogą wam 

podać szczegóły odnośnie sposobu apelacji. Aktualną wersję uzyskać można z ich strony 

internetowej www.qmpsystem/certyfikacja albo dzwoniąc do „JC”. 

7. SKARGI OD PODMIOTÓW ZEWNĘTRZNYCH  

Okazjonalnie otrzymujemy skargi na gospodarstwa uczestników Systemu QMP. Polskie 

Zrzeszenie Producentów Bydła Mięsnego posiada systemem kontroli na miejscu w 

gospodarstwie zaprojektowany dla dochodzenia w przypadkach uzasadnionych skarg, które 

mogą wpłynąć na reputację i integralność systemu, ale również w celu ochrony uczestników 

przed nieuzasadnioną dyskryminacją. Takie wizyty kontrolne zazwyczaj odbywać się będą we 

współpracy z Inspekcją Weterynaryjną, a jeżeli będziecie ich obiektem, docenimy waszą 

współpracę w ramach tego procesu. 

Jeżeli uważacie, że wystąpił jakiś problem ze standardami zamiast z samą kontrolą, proszę 

skontaktować się z sekretarzem Komitetu Technicznego Systemu QMP, pod tel. 728 328 700, 

albo za pomocą strony internetowej QMP pod adresem www.qmpsystem.pl . 

Otrzymane komentarze na temat standardów zostaną przedłożone do Komitetu 

Technicznego Systemu QMP w Polskim Zrzeszeniu Producentów Bydła Mięsnego, kiedy 

dokonuje ona swojego corocznego przeglądu. 

 

 

http://www.qmpsystem/certyfikacja
http://www.qmpsystem.pl/
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SEKCJA 3: PRZYSZŁE OBSZARY ZAINTERESOWANIA 

 

Ta sekcja ma uświadomić wam istnienie obszarów, na których zamierza skupić się Komitet 

Techniczny Systemu QMP w celu uwzględnienia ich w standardach w przyszłości. Są to: 

 Podnoszenie jakości handlowej tusz wytworzonych w ramach Systemu QMP, 

 Podnoszenie jakości mięsa wołowego wytworzonego w ramach Systemu QMP  

o Poprawa kruchości 

o Kontrola barwy mięsa i tłuszczu 

o Poprawa trwałości barwy 

 Wytycznie do planu żywienia zwierząt. 
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ZAŁĄCZNIK NR 1: POWAŻNE NIEPRAWIDŁOWOŚCI ODNOTOWYWANE 

W GOSPODARSTWACH.  

 

1. Poniżej wymienione są najczęściej występujące nieprawidłowości traktowane jako 
kwalifikujące do zawieszenia certyfikatu zgodności:  
 nieporządek w gospodarstwie, 
 brak plan kontroli chorób i zdrowia bydła, lub jest nieaktualny, 
 brak rejestrów zwalczania szkodników przy stosowaniu trucizn, 
 bydło ma dostęp do obiektów generujących ryzyko, 
 rejestry medyczne są niekompletne, np. nie rejestruje się robaczycy. 
 wymagane są generalne naprawy boksów bydła. 
 urządzenia do przemieszczania bydła wymagają napraw, przegrody dla bydła, 

przepędy poskromy lub np. uszkodzona posadzka. 
 rozrzucona pasza została zanieczyszczona przez ptaki/szkodniki. 
 środek transportu nie spełnia wymagań aktualnie obowiązującego 

prawodawstwa, 
 środek transportu żywca nie został wyczyszczony zgodnie z aktualnie 

obowiązującym ustawodawstwem. 
 

2. Poniższe nieprawidłowości są traktowane jako dyskwalifikujące skutkujące 
wycofaniem  certyfikatu zgodności i wykluczeniem producenta z Systemu QMP. 
 producent uporczywie nie wykonuje zaleceń jednostki certyfikującej w zakresie 

usunięcia drobnych niezgodności, 
 producent świadomie i celowo narusza zakaz bezuwięziowego utrzymania 

zwierząt,  
 producent celowo i uporczywie zadaje zwierzętom niepotrzebny ból lub wywołuje 

u nich niepotrzebny stres, 
 producent nie osiąga minimalnych parametrów tusz w 3 kolejnych partiach. 

 

W przypadku,  kiedy sankcje nałożone w wyniku kontroli w ramach zasad wzajemnej 

zgodności wyniosą 15% redukcji płatności bezpośrednich lub więcej producent rolny będzie 

pozbawiony członkostwa w Systemie QMP. Producent jest zobowiązany do niezwłocznego 

poinformowania PZPBM w formie pisemnej, o nałożonych sankcjach w wysokości co 

najmniej 15%.  
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ZAŁĄCZNIK NR 2 - ZALECENIA OPASANIA SYSTEMU QMP 

1. Producent jest zobowiązany posiadać plan żywienia bydła (art. 2.14 Standardu QMP 

Bydło). Producent powinien dążyć do uzyskania zalecanych dziennych przyrostów dla 

grup zwierząt (w tabeli). 

2. Producent jest zobowiązany uzyskać umiejętności z zakresu żywienia zwierząt, 

właściwego bilansowania diety w celu uzyskiwania wymaganych parametrów tuszy 

wg EUROP w wymaganym  czasie, uwzględniając ekonomikę produkcji.  

3. Producent żywca stosujący się do wymagań w zakresie doboru genetyki i zaleceń 
żywienia osiąga minimalne wymagania dla tuszy: 

 Klasa wg EUROP – minimum O+ oraz otłuszczenie 2,3,4,5-  

 Waga WBC – minimum 240kg dla buhajka i wolca, minimum 220kg dla jałówki. 

BUCHAJKI 

Zalecany 

przyrost 

dzienny 

średni 

Zalecany 

przyrost 

w 

trakcie 

finiszu 

Waga 

ubojowa 

żywa  

WBZ 
Wiek 

(dni) 

Umięśnienie 

i 

otłuszczenie  

wg EUROP 

Dni 

finiszu 

Wiek 

(mce) 

AN, HR, SM 1,3 1,5 545 300 385 R4- 200 12,6 

LM, CH 1,4 1,6 630 350 425 U+3 200 13,9 

AN, HR, SM  x (HF lub PCB) 1,3 1,5 550 295 385 O+3 200 12,6 

LM, CH, BB, BA x (HF lub PCB) 1,3 1,6 580 320 400 R3 200 13,1 

WOLCE 
        

AN, HR, SM 1 1,3 610 325 550 R4- 60 18,0 

LM, CH 1,1 1,5 620 340 530 U-3 100 17,4 

AN, HR, SM  x (HF lub PCB) 1 1,4 580 310 550 O+3 60 18,0 

LM, CH, BB x (HF lub PCB) 1 1,5 610 330 550 R3 100 18,0 

JAŁÓWKI 
        

AN, HR, SM 0,9 1,3 540 285 550 O+4- 40 18,0 

LM, CH 1 1,4 590 310 550 R4- 60 18,0 

LM, CH, BB, SM x (HF lub PCB) 0,9 1,4 550 290 550 O+4- 60 18,0 
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 Kategoria tuszy A, C lub E. Tusz kategorii B lub D nie kwalifikuje się do systemu 
QMP 

 Wynik pomiaru pH po wychłodzeniu maksimum 5.8. 

4. Zaleca się budowanie planu żywienia bydła w oparciu o badania wartości odżywczej 

posiadanych pasz. Zaleca się uzyskiwanie powyższych parametrów tusz (tabela) dla 

poszczególnych grup bydła. 

5. Tusze nie spełniające wymagań minimalnych (pkt.3) nie są kwalifikowane do Systemu 
QMP. 

6. Nieosiąganie parametrów jakościowych tusz musi skutkować zmianą planu żywienia 
bydła dla poszczególnych grup bydła. Brak poprawy jakości tusz w następnych 
dostawach będzie skutkował zawieszeniem, a w dalszej konsekwencji cofnięciem 
certyfikatu zgodności. 

7. Decyzja o cofnięciu certyfikatu może być podjęta na podstawie braku poprawy 
jakości po ocenie trzech kolejnych partii. 

 

 

  

 


