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Załącznik nr 1 do Zapytania ofertowego na Kompleksową realizację zadania pt. „Polski system zarządzania jakością 

kulinarną wołowiny” 

 

 

OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA 

 

 

Przedmiotem zamówienia jest kompleksowa realizacja zadania pt. „Polski system zarządzania jakością kulinarną 

wołowiny” finansowanego z Funduszu Promocji Mięsa Wołowego. 

 

Termin realizacji zadania (zamówienia): do 28.02.2025 r. 

 

Cel zadania (zamówienia): 

Przedmiotem zamówienia będzie opracowanie polskiego systemu zarządzania jakością kulinarną wołowiny w 

łańcuchu wartości, a w szczególności systemów, które przyczyniają się do wzrostu popytu na wołowinę kulinarną o 

gwarantowanej jakości. Zadanie będzie realizowane przez okres min. 11 miesięcy.  

 

Zadanie (zamówienie) jest ważnym elementem realizacji celu 2 strategii rozwoju sektora wołowiny Polska Wołowina 

2030 

Cel2 Podniesienie ceny poprzez wdrożenie i upowszechnienie narzędzi zapewniania jakości kulinarnej 

Zadanie ma na celu opracowanie i wdrożenie w zakładach mięsnych polskiego systemu zarządzania jakością kulinarną 

wołowiny. 

Postawienie konsumenta i jego preferencji w centrum, jako priorytet wszystkich segmentów łańcucha wartości oraz 

zdefiniowanie obiektywnych atrybutów mających wpływ na jakość kulinarną. Wdrożenie i upowszechnienie narzędzi 

do zapewnienia jakości kulinarnej pozwoli na uzyskanie powtarzalnej jakości, zapewni możliwość świadomego 

wyboru przez konsumenta oraz umożliwi zdobycie i długofalowe utrzymanie zaufania konsumentów. 

Efektem dotychczasowych działań jest uzyskanie dostępu do metod oceny jakości tuszy stosowanego przez przemysł 

wołowy australijski lidera w zarządzaniu jakością kulinarna wołowiny w łańcuchu dostaw. W szczególności w ramach 

dotychczasowych działań jest w Polsce obecny pierwszy w UE rzeczoznawca, trener który może szkolić kolejnych 

rzeczoznawców do oceny parametrów tuszy i oceny procesu produkcji pod kątem zachowania jakości kulinarnej tusz. 

Jest zbudowany prototyp modelu analogicznego do Meat Standard Australia stosowanego w Australii. 

 

 

Grupa docelowa: 

Środowisko B2B: przedstawiciele łańcucha dostaw a w szczególności: 

• Producenci i hodowcy 

• Rzeźnie, zakłady rozbioru porcjowania 

• Sieci handlowe 

• Konsumenci 

 

Zakres oferty (zamówienia) do zrealizowania w całości przez Wykonawcę: 

- Opracowanie narzędzia informatycznego (aplikacja połączona z bazą danych do akwizycji, transferu i archiwizacji 

danych z wykorzystaniem nowych technologii zapewniającego wysoką jakość danych) dedykowana dla zakładów 

mięsnych. Szczegóły ustali Wykonawca z Zamawiającym. 

 

- Analiza zachowań kulinarnych konsumentów na podstawie testów konsumenckich (maksymalnie 1500 osób). 

Szczegóły ustali Wykonawca z Zamawiającym. 

 

- Wynajem urządzeń gastronomicznych, sprzętu gastronomicznego niezbędnych do przeprowadzenia testów 

konsumenckich (np. piec, grill, bemary, szafa chłodnicza i mroźnicza). Szczegóły ustali Wykonawca z Zamawiającym. 

 

- Budowa modelu predykcji kulinarnych elementów handlowych do zastosowania w polskim przemyśle wołowym (po 

adaptacji możliwy do wykorzystania w innych branżach mięsnych i nie tylko) mięsnym 3G v.1.0 (nazwa własna 

projektowanego systemu zarządzania jakością kulinarną wołowiny w wersji 1.0) na podstawie zgromadzonych 

danych. Szczegóły ustali Wykonawca z Zamawiającym. 

 

- Wykonawca zapewni obsługę zamówieniu, tj.:  
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• kierownika projektu wraz z biurem obsługi projektu 

• ekspertów (szacowany czas pracy ekspertów to 195 godzin), min. 2 krajowych oraz 3 zagranicznych 

ekspertów i audytorów systemów zarządzania jakością kulinarną w procesie rozbioru i porcjowania. 

Szczegóły ustali Wykonawca z Zamawiającym. 

 

- Wykonawca pokryje koszty dojazdu ekspertów na spotkania [max. 11000 km] oraz zakwaterowanie ekspertów 

podczas spotkań (nie więcej niż 110 dób). Szczegóły ustali Wykonawca z Zamawiającym. 

 

- Wykonawca dostarczony modele oraz analizy, w tym dokumentacja techniczna modeli oraz raporty cząstkowe. 

Dodatkowo będą prowadzone miesięczne raporty z przebiegu realizacji przygotowane przez kierownika projektu. 

Szczegóły ustali Wykonawca z Zamawiającym. 

 

- Wykonawca przygotuje raport końcowy dotyczący realizacji celów i dostarczonych rezultatów przez kierownika 

projektu. Szczegóły ustali Wykonawca z Zamawiającym. 

 

- Wszystkie działania dotyczące realizacji zamówienia Wykonawca przedłoży do akceptacji Zamawiającego 

 

- Wykonawca poda datę i miejsce spotkań nie później niż 7 dni przed planowanym terminem spotkania. 

 

Wszystkie wytworzone na potrzeby zadania raporty, materiały oraz dokumenty będące integralną częścią 

Zamówienia będą zawierały: #Fundusze Promocji/#FunduszePromocji oraz Logotyp Fundusze Promocji zgodnie z 

obowiązującymi zasadami umieszczonymi na stronie: https://www.gov.pl/web/rolnictwo/fundusze-promocji-

produktow-rolno-spozywczych  
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